| ista di pietanze perla composizione dei ME N(J

AntiPasti freddi - tutto l'anno
8.~ ]nsalata di stagione con crostini, Pomodori secchie scag]ie di grana Padano
2.~ CarPaccio di verdure e robiola fresca alle olive

12~ | errinadi Formaggino fresco e Prosciutto crudo

1 8.~ (yamberoni saltati ai semi di sesamo su insalata al mango

9.~ Spiedino di gamberoni ¢ capesante su insalata allo zenzero

5.~ Salmone tiepido affumicato con aghi di Pino) su insalata

15~ ] artare di salmone all'erba ciPo”ina

15~ | rota salmonata marinata al pepe \/a”e Maggia con insalata di finocchi
16~ ] errinadi pesce fresco e affumicato con vinaigrette allo zafferano

16.~ Fetto d'anatra affumicato su insalata e avocado

16.~ Carpaccio di manzo alla senape di Meaux

16.~ Carpaccio di manzo con Formaggio del AlPC e rucola

17~ Bresaola di manzo carPacciata

8.~ Frosciut’co crudo nostrano e Funghi Porcini sotto olio

Antipasti freddi- Primavcra

18.~Duo di asParagi alla vinaigrette e rotolo di Prosciutto crudo alla ricotta
8.~ AsParagi verdi alla vinaigrette con gamberoni saltati al pesto rosso
Antipasti freddi - estate

i1~ \/entaglio di Pomoclori e kumato con robiola fresca al basilico

12~ Mi”e Foglie di Pomodoro e mozzarella di bufala al pesto dirucola

16.~ Melone e Prosciutto crudo di montagna

Antipas’ci freddi - autunno-inverno

18~ (_arne secca di cervo con pere e noci

i8.~ CarPaccio di Capriolo ai semi di zucca e Formaggio cle”’alpc

16~ | errinadi sclvaggina e confettura di kumato

15~ |nsalata autunnale con petto di quaglia saltato al pepe Valle Maggia




AntiPasti caldi - tutto P'anno

i 5.~ Risotto al Merlot e gambcroni alle erbette

1%~ Risotto ai Funghi Porcini e talcggio

i 5.~ Risotto allo zafferano e salmone alle sPezic

13~ Kisotto allo Zincarlin e carciofi

1%~ Lasagna di verdure al mascarpone

14~ Ravioli alla mozzarella di bufala e sPinaci con Pomodori al basilico
14~ Rotolo di pasta alla farina Pona ripicno di sPinaci e ricotta
14~ (Gnocchidi patate ai Funghi Porcini

5.~ SFog]iata aigamberoni e Porri alla panna

4.~ Crespc”c agli sPinaci e Formaggio fondente con salsa al tartufo
14~ Timba”o croccante alle verdure e ta]eggio

5.~ \/ol~au~vent ai frutti di mare e Porri alla panna

Antipasti caldi - Primavcra

14~ Kisotto agli asParagi verdi

5.~ Kisotto alle ortiche e petto di quaglia al pepe \/a”e Maggia
14~ (Gnocchidi patate con salsa a”’aglio orsino

15~ ] rofie a”’ag!io orsino e gamberoni saltati

Antipasti caldi ~ autunno

13~ Kisotto alla zucca, mascarpone e rosmarino

14~ (Gnocchidi patate con salsa alla zucca e pancetta

5.~ CresPe”c ai Fung!’xi Porcini
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ZuPPe - tutto l'anno
8.~ Minestrone alla farina Pona della Valle Onsernone
8.~ Crema di Prezzemolo e gnoccl‘nctti di pane
ZuPPc ~ Primavcra
8.~ rema di asParagi bianchi alle mandorle
8.~ remadi ortiche e crostoni
ZuPPc ~ estate
8.~ ZUPPa fredda di Pomodori e basilico
9.~ Zuppa Pomodori e gamberoni al basilico
ZuPPc — autunno e inverno

10~ remadizuccae gamberoni alla griglia

Pesci - tutto Panno
22.-/%5~[iletti di orata alla griglia con salsa allaceto balsamico
20.~/%2.~ ] rancio di salmone saltato con Porri alla panna e basilico
20-/32~[iletto di ]uccioperca al vapore con salsa allo zafferano e pepe rosa
20.-/32.~[iletto di luccioperca al vapore

su letto dilenticchie beluga e duo di creme ai Peperoni
22-/%2 .~ Filetto di branzino al vapore con salsa allassenzio

22.-/32 - [Tiletto di branzino con salsa bianca al Pomodoro




Cami - tutto Panno

40.~ Carré divitello arrosto con salsa alle spugnole Hotel
58 .~ Carré divitello arrosto al rosmarino Laii‘la
%

39~ (arré di vitello arrosto riPieno alle erbette » >

42 .~ ]:ilctto di vitello arrosto con salsa allo zenzero

30.- Ossobuco divitello glassato

3 8.~ Roastbeef con salsa olandese alla rucola
58 .~ Tag]iata di manzo con Formaggio clc”’alpc e rucola
30.~ Brasato di manzo al Mcrlot

57~ Carré c{’agne”o arrosto alla senape inglese

30.- (_arré di maiale arrosto al rosmarino

30.~ Carré di maiale arrosto alla senape di Meaux

32.~ Fi]ctto di maiale in crosta con salsa al For'to

H2.~ Mec{aglione di maiale in pasta croccante e Fung}‘n’ Porcini
28~ Steak di maiale gratinato alla salvia

25~ Petto di PO”O saltato con burro alle erbette
26~ FPetto di PO”O in crosta croccante con champignons
28.~ Petto di faraona riPieno ai 1Cunghi Porcini

26~ ]nvoltino di PO”O al Prczzcmo]o
28.~ Petto danatra alla griglia con salsa allarancio e pepe rosa

25~ Com’glio ripicno arrosto con salsa Progumata al tartufo

(Carni - autunno

3 6.~ [Tiletto di cervo arrosto con salsa al ginepro
30.- Salmi di cinghiale alla pancetta e Fung}‘n’

34 [Filetto di ]cPre saltato con salsa all'indivia be]ga




Contomi

Fatate rosolate al rosmarino

Fatate rosolate alle olive e origano
\/entaglio di patate al rosmarino
Fatate gratinate

Stormato di patate ai Pomoclori secchi
Sformato di patate al tartufo
(Croccante di patate alle erbette
Furea di patate al pepe \/a”e Maggia
Crespe”c di patate

Rotolo di patate alle olive oppure alle erbette
(rocchette di mais

Y orkshire Puc]cling

Verdure al burro
\/entaglio di verdure

/ ucchine ai Pomodori
\/entag]io di zucchine, melanzane e Pomodori

SFormato alle verdure

Hotel
La Perla

* Kk X

—



Dolci caldi ~ tutto 'anno

0.~ Fere al caramello con ge!ato alla vanig]ia e V\/i”iamine

10~ | atindi mela con gelato alla vaniglia e Calvados

O~ CresPe”e alle arance e gelato alla vanig!ia al Grand-Marnier
10~ | ortino tiePido con frutta di stagione e ge!ato alla vanig]ia

Dolci freddi ~ tutto F'anno

0.~ Fanna cotta al caffe e amaretti

10.~ SPuma al cioccolato e ciliegie amarene

10.~ Piscotto alla ricotta e limone

1O.~ Biscotto con crema al frutto della Passione

10~ | iramisu

Dolci ghiacciati ~ tutto 'anno

10~ Semifreddo alle noci e Ratafia

10.~ Semi?rec{c}o al limone verde

10~ Semifreddo al papavero ¢ frutti di bosco
10~ Semifreddo ai Pis’cacchi

10~ Semifreddo al Toblcronc

10~ Piscotto ghiacciato al caffe e nocciole

10~ Sorbetto al Mojito con frutta di stagione

Dolci ~ Primavcra

0.~ ]:ragolc marinate al pepe \/a”e Maggia con gclato alla vaniglia

Dolci —~autunno e inverno

O~ Frugnc ticPide al vino rosso con gclato alla cannella
10~ [ere sciroPPata al vino rosso con gc]ato alle noci
10~ Arance marinate allo zenzero con gelato alla vaniglia
1O~ Spuma alle castagne

1O~ Biscotto arrotolato al gelato alluva

10.- Semifreddo ai fichi secchi

10~ Sorbetto alluva americana
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