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v
McnuvorscH'égc saison-«unabhéngig

MENU 1

Saisonsalat mit Crostini, gctrocknctcn T omaten und (Grana Fadano~5pénen

L

[shnchenbrust sautiert an K rauterbutter

Knuspriger Teig mit Kartogelpijree geﬁi”t
Frisches (Gemiise

L

K affee-Fanna (otta mit Amaretti
Fr45.-

MENU 2

Fctcrsi]iemCrémcsuPPc

B

Doradenfilet vom Grill mit Palsamico-Sauce
Wildreis an Butter
An Sagran gcschmorter f:enchcl

L0

Tob]eron&ﬁa]bgelcrorenes,
Fr. 50.~




Hotel

*k*

MENU 3

| auwarmer Lachs gcréuchert mit Kiefcmnadc]n, auf Salat

k%

(Gebratenes Schweinskarree an Meaux-Senf
K artoffelfacher an Rosmarin
Frisches (Gemiise

K aramellisierte PBirne mit \/ani”e—Eis und Wi”iamine
Fr55.-

MENU 4

Frischkase- | errine und Rohschinken

LS

Kisotto an Merlot mit Riesengamelcn an K riutern

LS

Kalbsﬁi]etbraten mit ]ngwersauce

Kartogela uflauf an Trijge]él
Gemﬁsmcéchcr

LS

(Gecistes Biskuit an Kagce und Hasc]n[jsscn
Fr7s5-




