
 

 

  



 

 

 
 

Menuvorschläge saison-unabhängig 

 

MENU 1 

 

Saisonsalat mit Crostini, getrockneten Tomaten  und Grana Padano-Spänen  

*** 

Hähnchenbrust sautiert an Kräuterbutter 

Knuspriger Teig mit Kartoffelpüree gefüllt 

Frisches Gemüse 

*** 

Kaffee-Panna Cotta mit Amaretti 

Fr. 43.- 

 

 

MENU 2 

 

Petersilien-Crèmesuppe 

*** 

Doradenfilet vom Grill mit Balsamico-Sauce 

Wildreis an Butter 

An Safran geschmorter Fenchel 

*** 

 Toblerone-Halbgefrorenes 

Fr. 50.- 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

MENU 3 

 

Lauwarmer Lachs geräuchert mit Kiefernnadeln, auf Salat 

*** 

Gebratenes Schweinskarree an Meaux-Senf  

Kartoffelfächer an Rosmarin  

Frisches Gemüse 

*** 

 Karamellisierte Birne mit Vanille-Eis und Williamine 

Fr. 55.- 

 

 

MENU 4 

 

 Frischkäse-Terrine und Rohschinken  

*** 

Risotto an Merlot mit Riesengarnelen an Kräutern  

*** 

Kalbsfiletbraten mit Ingwersauce 

Kartoffelauflauf an Trüffelöl  

Gemüsefächer  

*** 

Geeistes Biskuit an Kaffee und Haselnüssen  

Fr. 75.-  

 

 

 


