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E_scmpi di composizioni di menu per tutto Panno:

MENU 1

Insalata di stagione con crostini, Pomoclori secchie scag]ie di grana Pac}ano

s

Fetto di PO”O saltato con burro alle erbette

(_roccante di patate alle erbette
Verdure al burro

L

Farma cotta al caffe e amaretti

Fr.43.-

MENU 2

Crcma di Prezzemolo
*%%
Filetto di orata alla griglia con salsa allaceto balsamico
Kiso selvatico al burro

Finocchi stufati allo zafferano

B

Semifreddo al T oblerone
I:r. 50.~
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MENU 3

Salmone ticPido affumicato con aghi di Pino, su insalata

k%

Carré di maiale arrosto alla scnape di Meaux

\/entaglio di patate al rosmarino

Verdure al }DUTI’O

L

Fere al caramello con gelato alla vaniglia e Wi”iamine

Fr.55.-

MENU 4

Terrinadi Formaggio fresco e Prosciutto crudo

LS

Risot‘co al Mcrlot e gambcrom’ alle erbette

LS

Filetto divitello arrosto con salsa allo zenzero
Sformato di patate al tartufo
\/cntag]io di verdure

LS

Piscotto ghiacciato al caffe e nocciole

Fr7s5-
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EscmPi di comPosizioni di menu Primavcri[i;

MENU 5

Asparagi verdi alla vinaigrette con gamberoni saltati al pesto rosso

B

Carré d’agnc”o arrosto alla senape inglese
Fatate rosolate al rosmarino

\/entaglio di verdure

B s

Fragolc marinate al pepe \/a”e Maggia con ge]ato alla vaniglia
r.é5-

MENU ¢

Duo di asParagi alla vinaigrette e rotolo di Prosciutto crudo alla ricotta

L0

(remadi ortiche e crostoni

B

Petto di PO”O in crosta croccante con champignons

Vcrdure al burro

LS

Semifreddo ai limoni verdi
Frs9-
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EscmPi di composizioni di menu estivi: g 21

MENU 7

Fomodori e kumato con robiola fresca al basilico
Roastbeef con salsa olandese alla rucola
Roto]o di patate alle olive

\/entaglio di zucchine, melanzane e Pomoc{ori

B s

Sorbetto al Mcﬂito con frutta di stagione
Fr59-

MENU 8

Melone e Prosciutto crudo

L0

ZUPPa fredda di Pomodori e basilico
Filetto di luccioPerca al vapore

su letto dilenticchie be]uga e duo di creme ai Pepcroni

LS

Semifreddo al papavero e frutti di bosco
Fr. 63~




EscmPi di comPosizioni di menu autunnali e invernali:

MENU ¢

T errina di selvaggina e confettura di kumato
Salmi di Cinghia]e alla pancetta e Fungl‘ni
Fo]cnta ticinese

Cavo]i rossi brasati alle spczic

B s

Semifreddo alle noci e Ratafia
Fr. 56.~

MENU 10

Camc seccadicernoe pere alle noci

L0

Risotto alla zucca, mascarpone € rosmarino

B

[iletto di cervo arrosto con salsa al ginePro

Spétz]i alla ricotta

(avolini Bruxelles alla pancetta e guarnizioni autunnali

L0

Sorbetto alluva americana

Fr.74-
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