| ista di pietanze perla composizione dei ME. N(J

Antipasti freddi - tutto l'anno

0.~ ]nsa]ata di stagione con crostini, Pomoclori secchie scaglie c{igrana Padano
12~ Robiola fresca ticinese con insalata di stagione

9.~ Spiedino digambcroni saltati ai semi di sesamo su insalata allo zenzero
18~ Salmone tiePiclo affumicato con agl‘ni di Piﬂo, su insalata

8.~ ] artare di !ucioperca con maionese al Prezzemo]o

i8.~ Carpaccio di manzo con Formaggio dc”’alpe e rucola

17~ Bresaola di manzo carpacciata

i 8.~ Prosciutto crudo Fioradoro e focaccia al rosmarino

Antipasti freddi - Primavcra
i8.~ Frosciut’co crudo Fioracloro ¢ panna cotta agli asParagi

19~ ] artare di gamberoni e asParagi verdi marinati

Antipasti freddi - estate
12~ Fomodorie yoom con mozzarella di bufala e pesto dirucola
1 8.~ [rosciutto crudo [ioradoro con panna cotta al basilico

i8.~ Carpaccio di manzo con crema di melanzane

Antipasti freddi - autunno-inverno

19~ arne secca di cervo con composta ai fichi secchi

19.~ CarPaccio di caPrio]o ai semi di zucca e Formaggio de”‘alpe
18~ ] errinadi selvaggina e confettura di yoom

1%~ Spuma di quadratino ticinese e Polenta fritta




Antipasti caldi - tutto 'anno

20.- Risotto al Merlot e gamberoni alle erbette

20.- Risotto allo zafferano e salmone alle sPezie

1 8.~ Rotolo di pasta alla farina Pona riPieno di spinaci e ricotta

i 8.~ (anocchetti di Po]cnta bianca, salsa al blu ticinese

Antipasti caldi - Primavcra

8.~ Kisotto agli asParagi verdi

8.~ Kisotto alle ortiche e petto di quaglia al pepe \/a”e Maggia
1 8.~ (Gnocchidi patate con salsa a”’aglio orsino

20~ | rofie a”’aglio orsino e gamberoni saltati

Antipasti caldi - estate

i 7.~ Ravioli alla mozzarella di bufala e spinaci con Pomodori al basilico

Antipasti caldi - autunno/inverno

8.~ Kisotto alla zucca, mascarpone e rosmarino

19~ Kisotto ai Funghi Porcini e talcggio

1 8.~ (Gnocchidi patate con salsa alla zucca e pancetta

i 7.~ Ravioli alle castagne con salsa al radicchio




ZuPPe - tutto 'anno v

9.~ Minestrone allafarina Pona della \/a”e Onsernone
9~ remadi Prezzemo]o e gnocchetti di pane

ZuPPc ~ Primavcra
9~ remadi asparagi verdi con gnocchet’ci di pane
9~ remadi ortiche e crostoni

ZuPPc —~ estate
9.~ ZUPPa fredda di Pomodori e basilico
i1~ ZUPPa Pomoclori e gamberoni al basilico

9.~ (rema di zucchine alla menta e Formaggino ticinese

ZuPPc —~ autunno e Inverno

10~ rema dizucca e cozze

chci ~ tutto Panno
2%.-/%6~ [Tiletti di orata alla griglia con salsa allaceto balsamico

2%-/36~ | rancio di salmone saltato alle erbe ticinese

Pesci ~ estate
23~/36.~ Filetto di trota saltato ai Pomodorini al timo
23-/%6.~ Filetto d’orata saltato con creme di Pcperoni rossi e gia”i




Carni — tutto Panno
39~ Steak di vitello gratinato alla salvia

39~ (arré di vitello arrosto ai ga”inacci

42 .~ Fi]etto di vitello arrosto con salsa allo zenzero ‘ . '
32 .~ (Dssobuco di vitello glassato

3 8.~ Roastbeef con salsa bearnaise
38 .~ Tag]iata di manzo con Formaggio &e”’alpe e rucola
30.- Prasato di manzo al Merlot

32.~ Carré di maiale arrosto alla senape di Meaux
3% - Fi]et’co di maiale in crosta con salsa al Forto

32~ Steak di maiale gratinato alla salvia

28 .~ Fetto di POHO saltato con burro alle erbette

28.~ Fetto di PO”O in crosta croccante con champignons

Carni —~ autunno

38~ [Tiletto di cervo arrosto con salsa ai mirtilli rossi Pepati
30.~ Salmi di caPriolo alla pancetta e Funghi

52 .~ Medaglione di maiale in pasta croccante e Funghi Porcini




Contorni

Fatate rosolate al rosmarino
\/entaglio di patate al rosmarino
(ratin di patate

Stormato di patate al tartufo

Croccante di patate alle erbette
FPurea di patate al pepe Valle Maggia

Verdure al burro
\/entaglio diverdure

Zuccl‘ninc ai Pomodori
\/entaglio di zucchine, melanzane e Pomoclori

SFormato alle verdure
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Dolci caldi — tutto Panno
i1~ Tortirso fondente al cioccolato sorbetto al frutto della Passione

10~ | ortino di mele tiepido e gelato alla vaniglia

Dolci freddi - tutto Panno
1O.~ Farma cotta al caffe e amaretti
i~ Spuma al cioccolato con crumble di Pistacchio

10~ | iramisu

Dolci g]’:iacciati — tutto Panno
10~ Semifreddo al lime con coulis ai frutti di bosco

i~ Semigrcc{c}o al Tobleronc con la sua salsa

Dolci - Primavcra
i1~ Fragole marinate al basilico con gelato allo yogurt

10~ Semifreddo alle grago]e con terra di cacao

Dolci - estate
10~ Sorbetto al Mcﬂito con frutta di stagione

Do[ci —~ autunno e inverno
i1~ Semifreddo alle noci e Ratafia
1O~ Spuma alle castagne
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